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RISTORANTE SELEZIONATO MICHELIN 2024



ANTIPASTI

BURRATINA CON POMODORINI,ALICI DEL CANTABRICO E ORIGANO DI PANTELLERIA

INSALATA DI NERVETTI CON FAGIOLI BORLOTTI E COMPOSTA DI CIPOLLE ROSSE DI TROPEA IGP

MORTADELLA FAVOLA CON CARCIOFINI IN OLIO EVO CASA IUORIO

12,00€
12,00€

16,00€

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA DOP SELEZIONE VILLANI 36 MESI CON MELANZANINE IN OLIO EVO 20,00 €

LINGUA DI VITELLO SALMISTRATA CON SALSA VERDE

TORTINO DI PASTA SFOGLIA CON ZUCCA, CASTAGNE E SALSA AL TALEGGIO

PRIMI

RISO ACQUERELLO MANTECATO ALLA MILANESE

TAGLIATELLE DI SEMOLA E UOVO PASTA MASSI CON CREMA DI ZUCCA, BOROLA E TIMO
MACCHERONI ALL'UOVO TIRATI AL TORCHIO CON RAGU CASERECCIO

TUBETTI PASTIFICIO AGRICOLO MANCINI CON FAGIOLI BORLOTTI

SPAGHETTONI PASTA MASSI AL POMODORO SAN MARZANO DOP

(15 MINUTI DI ATTESA MINIMO )

RISTORANTE SELEZIONATO MICHELIN 2024

16,00€

16,00€

14,00€
16,00€
16,00€
16,00€

10,00€

SECONDI

COSTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE CON PATATINE CHIPS MAISON
(PIATTO ADERENTE AL PROGETTO RISTORANTI CONTRO LA FAME, € 3,00 SARANNO DEVOLUTI AL PROGETTO)

TAGLIATA DI MANZO DI RAZZA PREGIATA CON PATATE SAUTE
0SSOBUCO DI VITELLO IN GREMOLADA CON RISOTTO ALLA MILANESE
TRIPPA ALLA MILANESE CON CAROTE E FAGIOLI BIANCHI DI SPAGNA

TAGLIERE DI FORMAGGI ARTIGIANALI ITALIANI E CILIEGIE DI MOSTARDA CREMONESE

DOLC

CANNOLO SICILIANO RIEMPITO AL MOMENTO

CREMA PASTICCERA ALLA VANIGLIA BOURBON CON FRUTTI DI BOSCO E CRUMBLE ALLA
CANNELLA

BUDINO AL CIOCCOLATO FONDENTE CON AMARETTI
SBRISOLONA CON CREMA PASTICCERA ALLA VANIGLIA BOURBON

ZABAIONE FREDDO AL MARSALA CON BAICOLI VENEZIANI

ACQUA MICRO FILTRATA GASATA E NATURALE 0,750 L. 2,00 €
CAFFE ILLY 3,00 €
COPERT0 3,00 €

28,00€

2800€
30,00€
22,00€

20,00€

6,00€

8,00€

8,00€
8,00€

8,00€



